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CARTA DEL BORGO 

ANTIPASTI
Sciatt della tradizione con insalata biologica dell’orto - 14 euro 
Antipasto del Borgo: verdure in pastella con maionese al sedano - 12 euro
Selezione di salumi -14 euro 
Selezione formaggi del territorio con composte casalinghe -14 euro 
Insalatona songino, salanova, cavolo rosso, mela, mandorle e riduzione di aceto balsamico - 14 euro 

ANTIPASTI SUGGERITI DALLO CHEF
Fagottino di sfoglia ripieno asparago e patate, su crema e chips di topinambur - 16 euro
[bookmark: _Hlk179807081][bookmark: _Hlk109908988]Tartare di manzo con tartufo fresco - 18 euro
Crema di finocchio e patate con tartare di gambero marinato, verdurine saltate, e chips colorate - 16 euro 

PRIMI PIATTI
Pizzoccheri della tradizione - 15 euro 
[bookmark: _Hlk109910014][bookmark: _Hlk109909087]Vellutata di piselli e chips di carote con bacon croccante oppure variante vegan - 12 euro
Spaghettino di Gragnano, puntarelle, datterino, acciuga e pan grattato speziato - 16 euro 

PRIMI PIATTI SUGGERITI DALLO CHEF
Raviolo fatto in casa ripieno di ossobuco con burro e salvia e tartufo nero - 23 euro
[bookmark: _Hlk109909107]Gnocchetti di castagne con ragù di anatra - 16 euro 
[bookmark: _Hlk179807160]Risotto Carnaroli di Mortara, zafferano, guancia di maiale e fondo bruno (piatto unico, min 2 persone) - 22 euro 

SECONDI PIATTI
[bookmark: _Hlk179807255][bookmark: _Hlk109909137]Polenta taragna e costine - 18 euro
Tagliata di manzo con rucolino dell’orto e scaglie di grana 19 euro / con funghi porcini - 22 euro 
Melanzana scomposta, crema di pomodoro, melanzana, zucchina, chips di melanzane (Vegan/gluten free) -13 euro 

SECONDI PIATTI SUGGERITI DALLO CHEF
Filetto di manzo con radicchio, cavoletti di Bruxelles in agrodolce e patate croccanti - 26 euro 
Petto d’anatra cotto a bassa temperatura con cipollotti e spinacino piccante - 20 euro
Guancia di maiale cotta a bassa temperatura su crema di porro e patate - 18 euro

DESSERT
[bookmark: _Hlk171074971]Tiramisù - 7 euro
Panna cotta con coulis di mango - 7 euro 
Cheesecake alle fragole – 8 euro  
Tortino al cioccolato su crema pasticcera -8 euro
Crostata di saraceno con marmellata di mirtilli - 7 euro 
Sorbetto al limone al profumo liquirizia 6 euro 
Gelato alla crema /cioccolato 5 euro 


Caffè 1,50 euro | acqua naturale o frizzante 75 cl. 2,00 euro | coperto 3 euro
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CARTA DEL BORGO per i più piccoli

Pennette al pomodoro o al pesto - 10 euro
Nuggets con patatine fritte o scaloppina con patatine fritte - 10 euro
Gelato -3 euro
Bibita -  2 euro

Menu completo 25 euro 
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